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ОБЩЕСОЮЗНЫЙ СТАНДАРТ
Издание официальное

ГРИБЫ БЕЛЫЕ СУХИЕ

ОСТ_ 
КЗ СНК

5976
168

Пищевая про­
мышленность Н50

Настоящий стандарт распространяется на сухие белые гри­
бы, получаемые после сушки свежих белых грибов.

КАЧЕСТВЕННЫЕ ПОКАЗАТЕЛИ И СОРТИРОВКА
Сухие белые грибы по качеству делятся на 6 товарных сор­

тов, а именно: высший сорт (шляпка), 1-й сорт (№ 1), 2-й сорт 
(№ 2), 3-й сорт (№ 3), 4-й сорт (пробель), 5-й сорт (желтяк).

Требования качества и сортировки

Выс­
ший
сорт

(шляп­
ка)

1-й 
Сорт 
UNS 1)

5-й сорт 
(№ 2)

3 й сорт 
(№ 3)

4-й сорт 
(пробель)

5-й сорт 
1 желтя к)

Наиме­
нование 
качегт- 
венных 
показ i- 
телей

Не допу­
скаются

Г Внеш­
ний 
вид

II. Окрас­
ка гри­

бов (вер­
ха И Н 
за шляп­

ки)

Белые грибы сухие, чистые, цельные, разнооб­

разной формы

Верх ли Верх ли- Верх те­ В рх те­ Верх ка­ Верх те­
МОННОКО- монн -К < 1 р ы й мною а- мнокори­ штано­ мный.
(>ЫЙ или или сноко- чневый. вый раз­ Низ зе­
снегл * светло- рый. Низ. Низ бе­ личных ленова­
ьашта- кашта­

новый. белый лый с се­ оттенков то-жел-
ноны А. роватым Низ жел­ тый
Низ Низ оттенком товато-

белый белый белый

Примесь
грибов
ДРУГИХ
ВИДОВ

и загряз­
ненные 

грибы, а 
также 

примесь 
в каждом 

сорте 
грибов 
других 
сортов 
(под- 

низьа)

Утвержден 13/VIII 1933 г. Срок введения 1/IX 1933 г.
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Стр. 2

ОСТ 6976
кзсШГ Ш Грябы белые сухие

Продолжение

Наиме­
нование
качест­
венных
показа­
телей

III. Раз- 
мер

Длина 
корешка 

(ножки- 
гриба )

IV. Влаж 
ность

V. Кон­
систен­
ция (со­
стояние 
гри ба)

Требования качества и сортировки

Выс­
ший
сорт

(шляп­
ка)

1-й
сорт
(№1)

2-й сорт 
(№2)

З-й сорт 
(№3)

4-й сорт 
(пробель)

5-й сорт 
(желтяк)

Не допу* 
скгюгся

1 см ! 3 см | 4 см 1 5 см | 3 см | 1 см

VI. За­
пах и 
вкус

VII. По­
врежде­

ния
а) лома­

ные 
шляпки

б) повре­
жденные 
вредите­
лями и 
болезня­

ми 
VIII. 

Примесь

Допускаются отклонения по размерам для 
всех сортов в пределах 0,5 см

От 12 до для всех сортов

а) Грибы легкие, на ощупь сухие (слегка гнутся 
и легко ломаются)

б) Допускается наличие 
грибов пригорелых в 
хрупких не более:

2% | 3% | 8%

п о  в е с у

Характерные, свойственные белым сухим грибам

Допускаются по весу не более:

1 % I 3% I ъ% | 1% | ю°/«

Допускается наличие грибов с приставшей к ним 
землей, золой, сором и другими посторонними 

примесями по весу не более:
1% | 4 ‘>6 | 6% 1 ь% | 10%

а) Грибы 
перего­
релые

(жженые)

б) В выс­
шем, 1-м

и 2-м 
сортах 

пригоре­
лые и 

хрупкие 
грибы 

Затхлый 
и посто­
ронний 
запах и 
привкус

Отдель­
ные ко­
решки 

без
шляпки 
Г рибы 
черви­

вые, тру­
хлявые 
и плес­
невелые
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Грибы белые сухие

Стр. 3

I ОСТ __ 6976 |
I КЗ СНК 168

Примечание.  Наркомвнешторгу предоставляется право уста­
навливать специальные требования в отношении качества, сортировки, 
упаковки и маркировки для белых сухих грибов, предназначаемых на 
экспорт.
Белые сухие грибы, не отвечающие требованиям качества и 

сортировки настоящего стандарта, считаются нестандартными.
Упаковка, маркировка и правила приемки белых сухих гри­

бов указаны в ОСТ КЗ СНК 5978/170.
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