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ДЫНИ СВЕЖИЕ

ОСТ 5733 
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Срок введения 15/VII 1933 г.

Настоящий стандарт распространяется на свеж ие дыни теп­
личного, парникового и грунтового (бахчевого) производства.

Дыни столовые свеж ие по степени спелости плодов делятся 
на: 1) спелые и 2) зелено-спелые.

Дыни столовые свеж ие по качеству делятся на 1.-й и 2-й то­
варные сорта.

Требования качества 
и сортировка для 
1-го и 2-го сортов

До пу с к а ют с я
Не допускаются 

в 1-м и 2-м сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

I Внешний вид

!

Плоды свежи , чи­
стые, цельные, здо­
ровые, разнообраз­
ной Формы, но не 
уродливые, с плодо­
ножкой длиной до 
3 см, с окраской, со­
ответствующей сте­
пени спелости

1. Плоды с пло­
доножкой длиной 
не свыше 5 см 
до 5% по счету

1. То же, что 
для 1-го сорта, 
до 10% по счету

2. Легкая вя­
лость плодов до 
5% по счету

1. Плоды с пло­
доножкой длиной 
свыше 5 см

2. Легкая вя­
лость плодов в 
1-м сорте 
Вялые (сморщен­
ные) во 2-м сорте

3. Уродливые 
плоды (однобо­
кие с пролежня­
ми, с вдавливани­
ями и т. п.)

3. Уродливые 
плоды в 1-м сорте

4. Загрязненные 
и мокрые плоды

II. Размер
По наибольшему 

поперечному диа­
метру:
а) крупные от 25 см 

и выше;

Плоды менее 
12 см для мелких 
плодов

г) мелкие — ниже 
25 см

•
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Требования качества 
и сортировки для 

1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я
Не допускаются 

в 1-м и 2-м сортахв 1-м сорте to  2-м сорте

III. Спелость и внут­
реннее строение пло- 

до в

f

Плоды, однородные 
по степени спелости: 
спелые или зелено- 
спелые:

а) с п е л ы е :  кора 
и мякоть различной 
окраски, толщины, 
плотности, сочности 
и нежности; семен­
ное гнездо с почти 
зрелыми, легко от­
деляющимися семе­
нами;

Примесь спелых 
к зелено-спелым 
и наоборот — не 
более 5% по 
счету

То же, что и для 
1-го сорта, до 
10% по счету

Зеленые (твер­
дые) и переспев­
шие (мягкие) пло­
ды

б) з е л е н о-с п е- 
лые: кора и мякоть 
бо iee плотные и ме­
нее сочные,чему спе­
лых плодов;семенное 
гнездо с недозрелы­
ми,крепко сидящими 
в мякоти семенами

11 0 в р е ж д е н и я
М е х а н и ­

ч е с к и е :  плоды 
потертые, с на­
жимами и пов­
режденные отры­
вом плодоножки 
до ЗН по счету

То же, что и 
для 1-го с о р т а - 
до 5% по счету

1. Битые, помя­
тые, треснувшие 
и раздавленные 
плоды

2. П л о д ы , п о -  
р а ж е н н ы е  бо­
лезнями и вреди­
телями: плоды, 
пораженные пят­
нистостью (ме­
дянкой), загнив­
шие, с плесенью 
и изъеденные 
грызунами
3. Запаренные 

и подмороженные 
плоды

Дыни сто л овы е свеж и е, не отвечаю щ ие требованиям  к ач ества  
н сортировки настоящ его  стандарта, считаю тся нестандартны м и. 

Правила упаковки, маркировки и приемки свеж и х ды нь ука- 
ОСТ _  5736

кТснк 103"* .....
заны в

ОСТ КЗ СНК 5733/100
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