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416- 09- 22.83

УНИФИЦИРОВАННЫ Е СЕКЦИИ 
ВСПОМОГАТЕЛЬНЫХ ЗДАНИЙ С ВЫСОТОЙ ЭТАЖЕЙ 3,0 М 
В КРУПНОПАНЕЛЬНЫХ БЕСКАРКАСНЫХ КОНСТРУКЦИЯХ 

ДЛЯ ОСНОВНЫХ ОТРАСЛЕЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ

В ы п у с к  3

СО СТ А В Т И П О В Ы Х  П Р О Е К Т Н Ы Х  Р Е Ш Е Н И Й  
В ы п у с к  0 -  0 б ш, и е у к а и к  н я .
Выпуск i Примеры планировочных решении сан итарно-б ы т о в ы х  й о  м е  ще и и и .

В ы п у с к  2 ~  ft ри меры планировочных решении цеховых помещении упр ав лени и .
В ы п у с к  3 — Примеры п л ан и ровоч н ых реш ен и и встроенных помещении общественного питания.
В ы п у с к  4 — Примеры планировочных решении встроенных помещений з дравоохранения.
Выпуск 5 — Пример Блокирования унифицированных секции.
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В сост ав выпуска 3 внлнзчены примеры плана* 
ров очных решении встроенных объектов общее -  
таенного питания: бУуоетов и столовых дог о -  
товочных (буфеты на 16,64 и 40 посадочных мест
и столовые на SO и ?5 посадочных мест).

Все решения разработаны применительно к  
Конструкциям ш ирр 183 -ЗУ ( высотой этажа зом. 
war несущих поперечных стен 6 ,0м ).

Примеры решении буф ет ов и столовых-дот- 
товочйых разработ аны  в  соот вет ст вии со  
строит ел ьнь /ми нормами и правилами: ч.и Раздел 92 
СНиП-л, 8’*Н н Предприятия общественного питания" 
(/ СИ и Пй~ 92- Вспомогательные здания и поме­
щения промышленных предприятии и  приложение 
к пост ановлению Госстроя СССР от 31 м арт а  
19SS г, йве>„ изменение пункт а st£ главы  
СНаП б- 93 - ?б''

При использовании чертежей данного выпус­
ка  следует т акф е руководст воват ься мате­
риалами выпуска „О-Общие указания, шиfp  iss-Be.

Расчет  количества мест в  столовых ~ дого -  
товочных следует определять исходя иу

а . количест ва работ ающ их в наиболее мно­
гочисленной смене (с  учетом процента охвата).

б. Количества посадок.
Состав, площади помещений 'и штаты приня­

т ы для столовых- догатовочных закрыт ого типа

i

°т
3

работающих на полуфабрикатах.
В столовых и буфетах предусмотрены уста­

новки специального модулированного оборудования.
Тепловое технологическое оборудование преду­

смотрено работающ им на Электричестве. Номен­
клат ура технологического оборудования приведена: 
для буфетов на стр. *е^4для столовых на стр.

Все инженерно-технические коммуникации для буфе­
т ов и столовых - догатовочных разрабат ывают ся 
в  комплексе с коммуникациями для зданий административ­
но- бытового назначения, в  которые они встраиваются, 
t учетом требований ранее указанных глав СИиП. 

Настоящий выпуск разработ ан коллективом;
-  отдела архитектуры вспамагателбнъ/х зданий 

«ЦНиипромзданий* в  составе Скраба Воронина 
Гласно М. В, Смирнова £/. Д, КуликовойС.Л, Кудрявце­
вой НМ} Самбуровой Н. С, Уриной ТГу Дкимочкиной МГ

-  отдела технологического „ Гипротарга " 6  составе 
Чиколодковой В. Н} Тоне Г. Я, Афанасьевой А  Т, 
Кулаковой у  у, иващенко М. л.

-  отдела типового проектирования „ Промстрий - 
проекта* в  сост аве Пет рова в.о, Пастерна­
ка 3. П, Терешкина П.Г, Добромыславой А.В.

7 Ш Г о ¥
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Э кспликация помещений

МЫ
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Наименование

Ти л  б у ф е та
ПЛОЩАДЬ Л7*

БУ-Ко в у -гч Б У *т -{ Б У -чо -г

f З ал с раъдаточной 2€,9 36М 59,1 69,9

2 Подсобное помещения И, 8 Ш 17,3 19,9

3 Моечная столовой посуды Ы . 6,6 « ,  1 . 0,2

4 Та м б у р 4,3 ...& L .- , 5,8

т

в $ - г ч

Р т и т < р р & ё к у  у е л о ё н ш е  н а р е к  п а н е л е й  
В н ут р ен н и х  ст ен д л я  В се х  я л а н и р в £ ® ч н ькк  
реш ении  См. документ 0 ~ 0 2  В ш у е н  О.

Ш-09-22.83 З-о/ 4Р

, B y tm m  tm Ш ш 24
■ плсАшньт т ел
■ Б„у-!& и 6У-2Ч.
‘ Планы -

Стлана Лист Листов
Отар*. Д06ММЫСА0&1 1
]ГАП Терешкин

ДРСТНСТРШРЕГШШЛИ Пастернак г-—i
Нач.отП Петров ~Х0%

{ Щ б ~ с ч

Ь м и р о в а Л  З ш а м ь &а  . тЬтлг AS : "
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Ведомость осноВных документов тх

М е г МаименоВание Нрцнечание

Ь-огтх Но л с ни гельна я за/? иена (navouroj Cm то
$-&?п То ОКО (окончание) 11
ш п буере гы На /€, 24 и 4/0 несг. Огеуи/рикация f£

оборудования ( начало;
3-&STX То ж е Т/гроу&л.жение; 13

3-агтх ' р) т окончание; f*f

Злт бу р е  г  но /0 мест- £ У -4& or

з-ют Б уре г  на 24  места. 5  у *24 16

З-нтх бу р е г  на 40 мест. 6 У -4 0 -/ 17

3-ттк В у p e r  на 4/0 мест, б у - 40-2. Ф
3-/S7X Сголо Вы е доеотоВочные но SO a 7S  несг.

C r-S O -f; C r-S 0 -2 ; Cr-7S. Специф икация
обор у д ова н и я  /начале;1 *9

зятх То ж е fapog&s/Mc&Hue) 2o
3-13ТХ v 6 Я/оос/алэненае; 24
з -т я f окончание; ; 22
ЗН47Х СтолаВая - доеотоВочная. н а  SO н е с  т. C r so -/ 23
З-Мту То ж е Р  арч&язАс/ /гоу/£схуоА: АогшуниАаи^ач} 24

S-1STX Столобая- доеотоВочная на  SO мест Cr-SO-Q 2S
3-/S7X То ж е (л/х/ВлеЛи /?&<у£о<усА 4а^муни4ог<$ч/г/ 26
3-/67Х СголоВая- доеотоВочная на 7SnecT. C r- 7S 27

3-/6 7Х То Ж е Тлрч£ялАаггюд2одоК Ko*f*fyHa4ar<$uuj 2&

3-/Т7Х С голоВ ая-доеот оВ очная н а  SO. и 7 S мест. 29
С г-  So- f , C r-  SO- 2 , Cr- IS  лриМз/а несгнь/х.
Сентатсособ cs лаг4а£.

т~ —  
ю

■*
/1

Haiofy /ишодкЖ f
/Twffp. Тула-^Й * ж й
Тил TCr̂ e

Pp'-ZP- Лф>анас&г\Ш /и

4 / 6 -0 9 -2 2 .3 5

/Тояснигельная загас га

3 - 0 7  ГК

Cra/w/k Л и с т J J u c ro g_Т> 2
М ш /m ops c c c p  

П 4 П Р П Т П Р Г
г. Моск£с/

------ JL



Основные показатели Не лобные обозначения
ГАWНаименование шшшж | Щ/(реты ~— Приме­нениеУ5НCrssi&-73мнем-Ж -они
* Штаты fO /0 16г.3 Ал & S

из них ■
производственный 7 7 н_ 3 L. 3 S

персонал
в максимальную 3__в 11 й 3 i£ jL 75'/o/n

смену общегоштата
2Количество выпуске- то1000ш т_4so ISO750

емых блюд
3 Установочная №ids 171гг *6 s$ ss

мощность техноло-
гического оборудо-
вания в квт

Ведомость ссылочных материалов
Обозначение Наименование Примечание

ПрилошениелИк приказу Нормы оснащения типовых предприя *

МингОрга СССР от 26.1171тай общественного питания торгово-
ы 181 технологическим и холодильным оборудо

ванием
СИи Пп часть д,раздел Предприятия общественного питания

л. 8-74 Нормы проектирования
С Ни НЕ частьб Вспомогательные здания и помете-
глава 92.76 ния промышленных предприятий

9 -  пооооо электроэнергии 
Ф - ФазностЬ тока 
 ̂МП - магнитный пускатель 
£| ЩУ -  щиток управления 
ij М - пульт управления 
| 0 1 - штепсельная розетка 
_ # - номер позиции 
w мощность тока, квт 
h ~ высота подводов 

от чистого пола 
d - диаметр трубопровода, 

мм
± - подвод холодной и 

горячей воды
КЗ -  от&Од в канализацию 

с разрывом струи 
через воронку 

И -- трап, фюо 
ШЗМШ ~ лоток с трапом 
-щг - подвод холодной игорячей воды к раковинеt

LZJ
I Нее размеры даны в мм. 

z Трапы в лотках выполняет в дне 
лотков, дредуемтреть уклон к трапам, 
дотки перекрываются решетками из 
антикорозийнь/х материалов, 
конструкция решеток должна овес- I j 
печиватЬ беспрепятственное нередви- j 
же/ше по ним тележек.
Л На трубопроводах горячего и холод- | 
него водоснабжения перед присоедине- | 
наем их к оборудованию вредусмот- |
реть вентили.
в. Разводка веек коммуникаций, 
в т- ч. воздуховодов\ должна быть 
выполнена скрыто или зашита в 
короба.
б. Местные вентотсосы (поз. ЗУ и 32j  
к оборудованию не крепятся. Конструкции 
для их крепления должны разрабатывать 
с я конструкторами в соответствии с 
рекомендациями на мво 
6. Привязки технологического оборудо­
вания и подводов коммуникаций даны с 
учетом окончательной строительной отделки

^6-09-22.85 з-о7 тх Лист

\ Т
1ЬЧб-еЛ
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Спецификация оборудования. (началу).

Позиция Наименование и техническая характеристика
оборудования и материала. Завод -изготовитель

Тип, марка оборудования обозначение документам 
опросного л ис-

Едини­цаизмере­
ния

Количество
ЦенаединицыТЫС.руб.

ТНастФ- 
мтт обо­рудования

6 У-1 6 5У-24бу-тч 03-862

1 2 3 ¥ 5 6 7 8 S
К Г

ю
1 Плита электрическая,840*840*860,17,04 квт, з<р п 0 -„Таджцкторгтш ПЭСМ-8 Ш6 шок - —

1 1 0.330 алс
2 Плита эле к три ческа я, 4 2 0 * 880*860,7, Оквъзф ПО,, Таджикторгмаш" ПЭСМ-2 —  и —

1 1
— О. /80 £Ч'+

1 1 03 Кипятильник электрический. 4 2 7  * 303*702, 7,0 квг ,з<Р КНЭ-50 —II —
1 / 1 1 0.052

ПО- „  Калининград торг маш " 70

4 Олектротермостат, збО*бзо*8 зо, 0.5, 1ф Ленинабадский з-д, ъм ТЭ-75 —п —
1 1 -

1 0.045 2 2 .5 Электрососисковарна, 580* 0 1 0 * 2 8 0 , 4. Оквт, 4р.  Союзторгоборудо - те- 1 1 —II - - 1 1 у 0057вание
6 Прилавок школьный, 2058 *854*1035, 3,17 кбт.Зф пв-ш — к—

1 — — ~ 0 4/5 380п. 0  „ мосторгмош"
Пиния прилавков самообслуживания / поз. мл/ *7- ю) Aftc-A - —а— —

Смоленский 3-д ъ м
7 Прилавок для холодных закусок,  то* 1165* 1420, 0 84квт, зер А ПС-2 — и — —  • — 1 1 0.400 300

. 8 Прилавок-  мармит для хин блмд, 1 6 0 0 * 1165*1420, 6.4 кв г ,  з<р лпс-з - и - — д 1 1 0.412 2503 Прилавок для еарячих напитков,  1000*1085 *1 8 2 0 , Л ПС-5 —и — — — 1 1 а и в 108
0 , 8  квт, вр

1 0 Прилавок для столовых приборов и подносов. АПС-Б —И — — — 2 2 0. 052 54
600*880*900

и Прилавок ~  вставка , 600 * 1165 * 1 8 2 0 ___________________________ _____ Л0СЧ2 —и — — — 2 1 0060 67,5
Харьковский з-д т,м

12 Тележка для сбора посуды, 767*870*830 гп - и — 2 г 2 2 0.032
Союзторгоборудование

\-Б=Я—JZ--Ш Ш - Чйтодкобо
Нхон/яр. ~ Щла Ша 'flux**
-£ Ш—Тоне
Ст-техн. Йдюнасьевс

Т ш й е н к о
--- -

4/6-09-22. S3  3-08  ТХ

Вцсреты на 16,2.4 и 8о 
мест. Спецификами я 
Оборудования,_____

Стадия\ Лист \ Ли с/пи#
±_

Минторе ссс/Г
ГИ ПРОТОРГ
г. Моек в а

щ у е - г я



Спецификация зЯярудаВсшия ('оря&тжерш)

Позиция Наименование и техническая характеристика оборудо­
вания и материала. Завод-изготовитель

Тип, марка оборудования Обозначение 
документамопросного лис- та

ОдинаЦиизме­рения

Золачество
цет

единицытыс.руб-
Масса

едшицыоЗьрудовтшя63-т вд-я 6УШто-г

1 Z 3 4 5 6 7 8 3 10
0 Машина посудомоечная, 18 Об * 760* iW, 25, s  кв г, *<рл ММ3-250 штук _ _ 1 1 Ш 1 350

по „ беларусторгмаш "
1Ь. Хлеборезка f 1200*600*730, 0,27 квт, зф MPX-200 ~и~ _ / 1 1 0 295 80

Союзторгоборудование
15 Кассовый аппарат, 355* 956* ьзв, o,os квъ 1<р ОКЙ- 14 01 -V — 1 1 1 1 0.650 36

Рязанский З'д счетно1 аналитических машин
ъ Холодильный шкскр, 590*635 *1335, 0,15 квт, 1ф . г зал 1 1 _ — от SO

с Москва; З'д им. Лихачева
17 Холодильный шкоер, 1500*750*1810, 0,4 квт, 3(р ШХ-в.Ш -и— 1 1 2 2 0.370 300

п.о. „ Марихолодмаш "
18 Прилавок-витрина холодильный , 1 8 0 0 * 9S0* 1 2 0% 0,5квт, amri- оХм7яиь~1плк(« у ~J4351 жзф но. " марихолодмаш*
13 Местный вентиляционный отсос, 4 2 0 *7 2 0 *Ш М80~Ь20<р -ft- 1 / 2 2 0.0з зЛ 165~~

то, „ Таджиктаремаш"
20 ванна мое чная на / отделение , 630*830*877 ВМСМ-1 1 1 _ g.asz 29 ~~

СоМжореодорудовтие
. 21 Ванна моечная на t отделения , т о *$30*877 8МСМ-2 If  — 1 1 1 1 0.088 41СотторгадюрудоВание
22 Мойка „ Москва" , 8 0 0 * 4 6 0  *435 т у я Щ ~ll — 1 1 1 1 0.090 ̂

п Москва, з д „ Сантехника."
2Ъ Стол производственный, №0 * 840 * 8во СПСМ-1 -и— 2 2 2 г 0.037 35

СоттореоборуМание

AWC?
4.К - 09-22.83 г - о в т х £

тш-о4
i

1
U



г ~ ~

птция Наименование и технииеская характеристика одорудо- 
Дания и материала. Завод- изготовитель

Тип, марка тврутДанш йдозначение 
документа и
л/ опросного лист а

Единица
изме­
рения

Количество
Цена 

единицы 
тыс. руб.

Масса 
единицы 
оборудо­вания кг

69-4668-24 бУ-OD-
4

i 2 3 4 5 6 7 8 8 iO
2к Стол производственный, 4470*840*860 СП М-7 штук - 4 г г 0,075 ~~60СаюзторгоЬорудование
25 Стол производственный Н00*взо*850 см —и— 4 — 2 % а 026 __42Со юз торг обору дование
26 Стол для сбора остатков пищи, 750*600*900 С-40 -и— — 4 4 4 0056

Сонззторгоборудование
27 Секция - вставка с  гладким столом, 420*8Ьо*8бо ВСМ-420 —Iи — 2 4 1 1 0.053 45 ~

пЛ „ Таджик торг маш *
28 Прилавок для отпуска товаров\ 800*600*850 4П4С -tst- 4 4 - - 624Союзторцодорудование \
29 ПодЩКОфНик , , 450*600*300 ПКбЧ 4' - 4 1 ~дд8

Союзторгодорддодание----“Г“Т=—------------ ------- 1------- -------------------------- -——------------- -— ..
—-—

30 Шошкасрник, 4000*600*900 ОКБ- 4Я —ll— — 2 4 4 T5S -— — —1111я — —
34 Шкаф для nocydbl, 770*425*4720 Ш9П -//— 4 4 4 1 в. 170СоюзторгоЩрудоДпние
32 Кассета настенная для посуды, 1470*295*350 КТ-4 —n — 1 1 4 4 0.050Союзторгодорудование
33 Стеллаж стационарный J 4500*800*2000 СЖ-1 —"It - - 4 4 0.072 _____Союзторгоборудованис ----
34 Щкаср для одежды, 770* 425* 4720 ШСО 1 2 2 _ 0.444 —

Сотторгодорудовоние :------—
35 Стол кафетерииныи круглый , ф800 , Ь ноо ~~ ~~— ' -//— 4 6 40 40 0040Союзторгоборудооание -------- ■ •—

..

4765-Л9звд£зЗЗ> 33—<Х8$ 7*Х Шег
л-

ТТП/&-
30

■Ok
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Специршкацоя odbpydoSapo# (иач&ю ).

Позиции Наименование и техническая характеристика 
оборудования и материалов. Завод- изготовитель

тип, марка оборудования обозначение документа и/4 опросного листа

Ввти-ца Количества
Ценаеда- ниць/ 
тыс. рубг.

МрсшеШ-
ницб/одо-рудованияL_ КГ

изме­ренияОг-501Ст-50'2Ст-75

1 2 3 4 S 6 7 И" 8 81 Плита Электрическая, 880*880*860, 17,08 квт, Здь пэсм-8шб штук 2 2 3 0330 28sПО-,, Таджикторгмащ 9
2 Плита электрическая, 820*880*860,70квт, з<р ПЭСМ-2 —п — 1 1 - 0 180 ноЛ-0.-* ТаржиктОргмаш"
3 Котел пащеварачнщй электрический, 1050 *900 *860, о. 8sk6t, КПЭСМ- 6 ОМ - f t  — 1 4 1 0.850 /65з.ф пО. „  ТаджуктОргмаш*
4 Котел пищедарочцый электрический, 4100*1100*1100, /5, Оквт КПЭ-/00 - V , - 1 / 1 &зяГ 2/8Зф. СокулукскЦй з-д гм. ■
5 Станция управления к „кпэ-мо*, зб0*250*ш - I f — 1 1 1 — 20Сокулцкский з-д г. 1и

~ 6 Сковорода электрическая,  №0*880*860, б,Оквт,з<р Рэем- 0,2 ~п— 1 1 1 0.380 185Комиссаровский з:д ъм
7 Шкаф жарочный электрический, 830 *8 0 0 */soo, ШЖЗСМ-2К ̂ —И - 1 1 1 0.230 2509,6 квт, Зф ПО „  Таджикторгмащ9
8 Аппарат пароварочный электрический,  886 х864 *1624, ПНЭСМ-2 —и — 1 1 1 б . 505 26010,0квг зф  п .  0 „  мосторгмаш''
9 Электрокипятильник, 880*370*800,  12,0квг, Зф кнэ-юомн —И— 1 1 1 0.105 35г. Челябинск, предприятия о (я я 8-88/8
10 электросцщитем, 230*200*193, 1,зз квт, 1<р E X -i - и - 1 1 2 б. 022 8,2Союзторгоборудованае

.

4/6-09-22.83 3 -/3  тк

Стшо8ые'2огш$очные на 50 и 15 мест, ст- so-1'ст-5 0~$‘ст-т5. Спецификация Оборудования.

СтадияЛист ЛчстоО1 JLМинторг псср
ГИПРОТОРГг. Москва



Спецификащи# о6#руйо5ешыя (о/>о$тще&4£/е) >

Позиция Наименование и техническая характеристика 
оборудования и материалов Завод-изготовитель

Тйп, марка обо рчдования обозначение 
документа и 
ыопросноголаста

бдитцаизме­
рения

Количество
Цена еди­
ницы тыс. руб-

Масса еди­ницы обо­
рудованияСг-50-4СГ0О2 Cr-75

4 2 3 4 S 6 7 8 8
Иония прилавков самообслуживания [поз. мы 44~ш) ЛПС-& ШТУК

Харьковской з д  г м.
44. Прилавок для холодильных закусок, <600*1465* №0, о,П4квг, з<р АПС-2 —и- f / i 0.Ш 300
42 Прилавок- мармит для хЬлтд, 4Ш*Н65*1Ш 5, 25квъ з<р АП С-44 —//— f f / 0■ 207 475
f3 Прилавок- мармит для If блюд, 4600*4465*1Ш,6, Ьквг, зу> АПС-3 -1/-~ 1 1 / 0.042, 250
f4 Прилавок для горячих напитков. АПС-3" —#— 1 1 1 6 478 408

0, 8 кв г J 4<р
0 Прилавок кассовый (левого и правого исполнения) ЛПС-7А ARC-1П -Я - 1(м) Unj f(nf 0. 440 №

1250* m s  *860.\ В, р£ кв г, 4ф
0 f $ 1

,

А ПС-86 —и— / 1 4 0.027
47 Прилавок для подносов, 600*8ЬО*900 ЛПС-1 —и—* / 1 i ОМЬ 52
48 Прилавок для ствловых приборов, 600*800*900 Апс-6 -//— 1 - 1 4 0.052 50
4й Прилавок-вставка, 600* H6S * 1У20, Харьковский з-д гм. в АПС- 42 -II — 1 0060 67.5
20 весы товарные , WPS*828*1375 РП * 500 138 —II— 1 1 1 0429

Кокчетавский механический з~д
24 Машина посудомоечная, 3800*Ю80* 1290х; з&бквт,3ф ММУ- 4000 — м— _ _ 4 2 .470 850

п о. „ белорус торг мош"
22 Машина посудомоечная , тб * 760 *1д% 25, бквт, зср ММ 9- 500 —II— i / - 4.050 350

ПО „ белорцстор&маш"
25 Привод универсальный (первое исполнение) 4100*800*1350, п-й -и— 1 1 4 0.050 400

0,8x67, зф ПсрмсНий з д Т,м.
н Кассовый аппарат, 356*466*436, 0,05квт, 1ф Рязанский Ока-44,01 —II— 1 1 1 0.650 36

з-д счетно- аналитических машин

4Y6»09'22.£3 3-43ТХ. |~р |



Специуот&цыя оборудована® ( ородсмжемие).

Позиция Наименование и техническая характеристика оборудова­
ния и материалов. завод- изготовитель

Тип, марка обо рцдования обозначение документа м опросного лис­та

Шпи­ца Количество
Цена 
единицы тыс руб-

Мосса еди­
ницы обору. Мания

изме­рения Ст-зснfy-SO’2Ст-75

1 2 3 . 9 5 S 7 8
КГ
825 Хлеборезка , то*600*730, о, 2 7 квт, зу> МРХ- 200 штук 1 1СотторгоВорудование и* л у О 80

26 Мясорубка, 8 ко *з/о * 980, /,0к6тузф М-2 - 1 080 72п.0 „ бела русторгмош"
27 Машина для резки вареных овощей, МРОВ-160 —//- 1 1 1 0-95 25970*390*500, о, /8 квг, Зф

2 8

г  Калининград, ОМ ~ 276/9 
Машина для резки сырых овощей

*)4flx ЧЧКК hfyf) Л hJv/t-r ?/Л MPO-SDjwq—Л— _
——-- -

1 0/50 55%/<?€/* JjU л **0(0 U, ЧУ f\OTj OifJ
n.G. „ вкларусторгмаш” -——— '

-Ч~29 Холодильный щкйф J /500*750*1810, 0,9квт,3ф
/10 „ Марихрлодмаш * * 1 1 2 0.370 300

30 Местный вентиляционный отсос, МВ0~920ф920*720*900 —II— 12 /0 79 0-033 /6-5
п о. и Таджикторгмащ "

31 Местный вентиляционный отсос, МВ0-890В890*1000*060 2 2 2 0055 38
Комиссаро£ский з-д ъ м

32 Ванна моечная ' на /отделение ВМСМ-1 -а— 2 2 2 0-052 *7й
33

630 *630*877 Союзторгоборудование 
Ванна моечнЬя на 2 отделения ВМ СмГ р —

гг1

{260*630*8/7 Л 2 3 0-088 91
Союзторгоборудование — — -



Спецификация udopoffaSanua (окончание) .

Позиция

--------- -------------_ -----------~ — >------------------ .----------------------------- -----------------------------------------------------.-----'— *-----------------------------------

Наименование и техническая характеристика оборудования и материала. Завод- изготовитель

Тип, марка обо рудования 
Обозначение доку мета л/ опросного 

листа

"Единицйизме­рения
Количество

венаединицыТ6/С. руб.
Масса еди­
ницы ибо- рудовант

ОнымСг-50'2Ст-75
1 г 3 4 . б 6 7 8 9

64 Ванна моечная но Отделение, то*8оо*90о Союжоргоборудованае вм-1 ШГ№ 1 / 9-057 3855* Ванна моечная передвижная для промывки гарниров дПГСМ I— / 7 / 0/02630* 840 * 1245 Союзторгодорудование
55 Тележка грузовой, 630*490*200 Союзторг оборудование ТГ-50 / 1 1 0008 1057 Секция-вставка б гладким столом, 420* 840 *860 8СМ-420 — _2 1 4 0,053 45ЯЛ „  Таджикторгмаш "
38 Телетска грузовая, 800*630«2so Союзторгоборудование ТГ-125 — , 1 1 2 0.022 50I 39 Стол производственный, $50*840*860 Союзторг оборудование спсм-1____ _5 3 11 0.037 35
4о Стол производственный, 14ю*840*860 Сотторгоборудование С Я М-7 —ч— , J 4 2 0.075 6001 Стол производственный, ноО*бзо*85о Сотторгоборудование СР-'t ~"ХГ

. 3 1 2 0.026 4242 Стол производственный, 1400*630*850 Сотторгоборудование ер-2- -у- - 1 3 0.030 4443 Стол для сбора остатков пищи, 750*600*900 С-0 —//— / 7 1 0.056Союзторгоборудовоние
44 Стеллаж стоциоУарный, Ш*800* woo. Союзторгоборудовоние сжч — 3 1 3 0.072 7848 Стеллаж стационарный, 1000*800*2000 Союзторг оборудование ежзя 2 5 2 0.056 6848 Стеллаж передвижнойН20*600* 1750 Сотторгоборудование еж-з '—it—2 2 2 0.198 66
47 ffodawbpMK sty*600 *250 Союзторг оборудование ПТ 3 б 6 0.00748 Стал обеденный ё 4- мя стульями, 1200*800*78о — 13 13 19 0.065Сотторгоборудование
49 Тележка для сбора посуды, 767*470*890 Союзторгоборудование то J2. 2 2 0.032 14.550 Шкоду для хлеба, 770* 425*1720 Сотторгоборудование Шуя —/А— —  “ 2 0.16051 ШкафЬя жуй/: 770*425* то СотзторгоборчМаниг ШУЯ — //— 1 1 2 0.17052 Щка<р для белЬЯъ 770*425*1720 Союзторгоборудовоние ШУЯ 1 0.170 --------------------—

53 Шкскр для одеждь\ 770*425* то Союзторгоборудовоние шсо — if— J L 4 5 О М

4/6-09 -29.83 3 ~/3 ТХ

1ЧЧд-04





г



Р а с с т а н о в к а  и  п р и в я з к а  т е х н о л о г и ч е с к о г о  о в о р у д о в а н а я



so
ap

__
__

_
 

L 
&

W
D



1 tk
gj

i-ш
к

 | 
flq

Si
t- 

и
 Ja

m
a 

g в
за

т а
мВ

 tJ
Z7

Расстановка а  привязка технологического о д о р у М а и т

шапиРЧитодко&.К  7'? • -
я.копт'. Кулакова
ГИЛ Тбне й д ^Рун.?р. Толмачева'

РУК.гр. flqj0>iacbc6i ш

4/6-09-22,85 З - г б г л

Стыа£ая-догота8йчнс/я 
75 мест. Г г - 75.

Стадоя Аист Ластов
1 , 3.

Мингпорг с с с р  
ГИ П Р О Т О Р Г
г- Москва
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ЦЕНТРАЛЬНЫЙ ИНСТИТУТ 
ТИПОВОГО ПРОЕКТИРОВАНИЯ РОССТРОЯ СССР 

МИНСКИЙ ФИЛИАЛ

220300, г«Мявас* yaJKJ'Aapieca, Э2
Ошяо э начата» 4^ /  IS Q  г-. 
Заказ № c x ? V  Терек ШИь>

Инг,!А
/ £ /

Типовые проектные решения 416-09-22.83

http://files.stroyinf.ru/Index2/1/4293801/4293801889.htm

